


ワイングラス

Wine Glass

ロス モノリス アイレン ベルデホ（辛口）  

Los Molinos Ayrum-Verdejo/ Spein  

ロス モノリス テンプラニーリョ（ミディアムボディ）

Los Molinos Tempranillo/ Spein             

ワインボトル

Wine Bottle

料金には 10％のサービス料と消費税が加算されています。表記はお支払い金額です。
　　Charges include a 10% service charge and the goods and services tax.This is the total bill amount.

\700

アイラム スパークリング ブリュット（辛口）

Ayrum Sparkling  Brut/ Spein

\700

\1,000

 \3,500

\4,500

\6,500

White Wine

Red Wine

Sparkling

White Wine

Red Wine

Sparkling

ソルデ エスパーニャ ブランコ（辛口）

Sol De Espana Blanco/ Spein         

フィロンドール（やや辛口）

Filondol/ France 

エル コト ブランコ（辛口）

El Coto Blanco/ Italy

 \3,500

\4,500

\6,800

ボルゴ サンレオ ロッソ（ミディアムボディ）

Borgo Sanleo Rosso/ Italy           

フィロンルージュ（ミディアムボディ）

Filon Rouge/ France    

ジュナール メルロー（ミディアムボディ）

Jenaral Merlot/ France   

 \3,500

\5,500

アイラム スパークリングブリュット（辛口）

Ayrum Sparkling  Brut/ Spein       

ガンチア ブリュット スプマンテ（辛口）

Gancia Brut/ Italy



本日のアミューズ
Today’s Amuse

沖縄小鉢3種
Okinawan Small Bowl 3Kinds

島野菜のプチサラダ
Island Vegetable Salad with Original Dressing

和牛特上赤身肉2種　塩
Domestic Top Beef Lean 2 Kinds of Salt

焼きパイナップル＆あぐー豚バラとロース　サンチュとマンゴーサルサソースで
Grilled Pineapple & Agu Pork (Sanchu/with Mango Salsa)

自家製タレに漬けこんだ和牛サイコロステーキ
Marinated Wagyu Beef Steak Diced

〆の沖縄冷麺　沖縄彩園のキムチ添え
Okinawan Cold Noodles with Okinawan Vegetable Kimchi

ブルーシールアイス
Blue Seal Ice Cream 

￥6,500

※白米（小）はお好みのタイミングでお声がけください。 
White Rice(small)Please let us know when you would like it served. 
※仕入れ状況によりメニューが変更になる場合がございます。 
Menu items may change depending on produce availability. 

琉球コース
Ryu-kyu Course

/ お一人様



本日のアミューズ
Today’s Amuse

沖縄小鉢3種
Okinawan Small Bowl 3Kinds

島野菜のプチサラダ
Island Vegetable Salad with Original Dressing

和牛タン塩　和牛ハラミ塩　2種盛り
Wagyu Tongue / Wagyu Outside Skirt with Salt

和牛特上赤身肉2種　塩
Wagyu Top Beef Lean 2 Kinds of Salt

焼きパイナップル＆あぐー豚バラとロース　サンチュとマンゴーサルサソースで
Grilled Pineapple & Agu Pork (Sanchu/with Mango Salsa)

自家製タレに漬けこんだ和牛サイコロステーキ
Marinated Wagyu Beef Steak Diced

和牛特上霜降り肉2種盛り　島野菜添えて　タレ
Wagyu Top Beef Lean 2 Kinds of Sauce with Okinawan Vegetables

〆の沖縄冷麺　沖縄彩園のキムチ添え
Okinawan Cold Noodles with Okinawan Vegetable Kimchi 

ブルーシールアイス
Blue Seal Ice Cream ※白米（小）はお好みのタイミングでお声がけください。 

White Rice(small)Please let us know when you would like it served. 
※仕入れ状況によりメニューが変更になる場合がございます。 
Menu items may change depending on produce availability. 

￥8,500 / お一人様

琉仙コース
Ryu-sen Course



※白米（小）はお好みのタイミングでお声がけください。 
White Rice(small)Please let us know when you would like it served. 
※仕入れ状況によりメニューが変更になる場合がございます。 
Menu items may change depending on produce availability. 

キッズメニュー
Kids Menu

本日のアミューズ
Today’s Amuse

沖縄小鉢3種
Okinawan Small Bowl 3Kinds

島野菜のプチサラダ
Island Vegetable Salad with Original Dressing

和牛タン塩　和牛ハラミ塩　2種盛り
Wagyu Tongue / Wagyu Outside Skirt with Salt

和牛特上赤身肉2種　塩
Wagyu Top Beef Lean 2 Kinds of Salt

焼きパイナップル＆あぐー豚バラとロース　サンチュとマンゴーサルサソースで
Grilled Pineapple & Agu Pork (Sanchu/with Mango Salsa)

自家製タレに漬けこんだ和牛サイコロステーキ
Marinated Wagyu Beef Steak Diced

和牛特上霜降り肉2種盛り　島野菜を添えて　タレ
Wagyu Top Beef Lean 2 Kinds of Sauce with Okinawan Vegetables

和牛トリュフすき焼き
Wagyu Beef Truffle Grilled Sukiyaki

〆の沖縄冷麺　沖縄彩園のキムチ添え
Okinawan Cold Noodles with Okinawan Vegetable Kimchi

ブルーシールアイス
Blue Seal Ice Cream 



古都首里 10 年古酒
KOTOSYURI 10 years

本日のアミューズ
Today’s Amuse

沖縄小鉢3種
Okinawan Small Bowl 3Kinds

島野菜のプチサラダ
Island Vegetable Salad with Original Dressing

和牛タン塩　和牛ハラミ塩　2種盛り
Wagyu Tongue / Wagyu Outside Skirt with Salt

和牛特上赤身肉2種　塩
Wagyu Top Beef Lean 2 Kinds of Salt

焼きパイナップル＆あぐー豚バラとロース　サンチュとマンゴーサルサソースで
Grilled Pineapple & Agu Pork (Sanchu/with Mango Salsa)

自家製タレに漬けこんだ和牛サイコロステーキ
Marinated Wagyu Beef Steak Diced

和牛特上霜降り肉2種盛り　島野菜を添えて　タレ
Wagyu Top Beef Lean 2 Kinds of Sauce with Okinawan Vegetables

和牛トリュフすき焼き
Wagyu Beef Truffle Grilled Sukiyaki

〆の沖縄冷麺　沖縄彩園のキムチ添え
Okinawan Cold Noodles with Okinawan Vegetable Kimchi

ブルーシールアイス
Blue Seal Ice Cream 



本日のアミューズ
Today’s Amuse

沖縄小鉢3種
Okinawan Small Bowl 3Kinds

島野菜のプチサラダ
Island Vegetable Salad with Original Dressing

和牛タン塩　和牛ハラミ塩　2種盛り
Wagyu Tongue / Wagyu Outside Skirt with Salt

和牛特上赤身肉2種　塩
Wagyu Top Beef Lean 2 Kinds of Salt

焼きパイナップル＆あぐー豚バラとロース　サンチュとマンゴーサルサソースで
Grilled Pineapple & Agu Pork (Sanchu/with Mango Salsa)

自家製タレに漬けこんだ和牛サイコロステーキ
Marinated Wagyu Beef Steak Diced

和牛特上霜降り肉2種盛り　島野菜を添えて　タレ
Wagyu Top Beef Lean 2 Kinds of Sauce with Okinawan Vegetables

和牛トリュフすき焼き
Wagyu Beef Truffle Grilled Sukiyaki

〆の沖縄冷麺　沖縄彩園のキムチ添え
Okinawan Cold Noodles with Okinawan Vegetable Kimchi

ブルーシールアイス
Blue Seal Ice Cream 

※白米（小）はお好みのタイミングでお声がけください。 
White Rice(small)Please let us know when you would like it served. 
※仕入れ状況によりメニューが変更になる場合がございます。 
Menu items may change depending on produce availability. 

￥12,600 / お一人様

プレミアムコース
Premium Course


